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Sistema electronico para el monitoreo local o
remoto de variables fisicoquimicas en el proceso de
fermentacion del cacao, considerando variables que
determinan una mejor calidad del producto final

/\ Proceso Potencializa transformaciones Conserva la calidad

homogéneo microbioldgicas y bioguimicas del producto

Solucion que mejora el monitoreo de la fermentacion Sector de aplicacion

El sistema ofrece una solucion eficiente y facil de operar, que
permite medir variables del proceso de fermentacion del cacao
facilitando |la toma de decisiones, para evitar desviaciones,
garantizar homogeneidad y asegurar la calidad del producto. Su

diseno favorece el proceso de pesado y la inocuidad del proceso de
fermentacion. Transformacion del cacao Agroindustria

Beneficios:

Econdmicos: Se logra la Técnicos: Disefo que favorece Ambientales: Adecuado
optimizacion de tiempos de el proceso de pesado y asegura manejo de los residuos
proceso. Mejores pagos por mayor asepsia del proceso de generados en el proceso

calidad de producto fermentacion de fermentacion

Inventor: Faver Adrian Amorocho, Martha Barrera, Lucas Fernando Quintana, Gustavo Adolfo Guevara.

Titularidad: Universidad Nacional Abierta y a Distancia - UNAD
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